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Sperss, Gaja, Langhe, 2017

Iseloomustus

Barolo Sperss viinamarjad on pärit Sperss nimelisest
viinamarjaaiast, mis asub Serralunga d'Alba cru
piirkonnas. Nimi Sperss tuleneb Piemonte dialektist ja
tähendab nostalgiat. Toote valmistamisel kasutati 94%
Nebbiolo ja 6% Barbera viinamarjasid. Matseratsioon ja
fermentatsioon toimusid roostevabast terasest vaatides
3 kuu jooksul, selle järgnes küpsemine 12 kuud suurtes
barrique vaatides ja hiljem veel 18 kuud väiksemates
vaatides. Sperssi iseloomustab intensiivne
granaatpunane värvus. Aroom on kompleksne, peen ja
ilmekas, suurepärase puuviljase noodiga. Maitse on
täidlane, tihke tekstuuri ja pika järelmaitsega. | 

Tarbimissoovitus

Suurepäraselt sobib pastaga seente ja trühvlitega. Hea
kaaslane ka punasest lihast roogade ja küpsete
juustudega. | 

Tootegrupp VEIN

Tooteliik Kaitstud päritolunimetusega vein

Päritolumaa Itaalia

Piirkond Langhe, Piemonte

Tootja Gaja

Bränd Gaja

Värvus Punane

Viinamari Barbera, Nebbiolo

Maitse Kuiv

Stiil Täidlane

Alkoholisisaldus 14,5%

Maht 75cl

Serveerimistemperatuur 17-18ºC

Kogus kastis 6

Toidusoovitus Grill, Loomaliha

https://avallone.ee/tootegrupp/vein/
https://avallone.ee/tooteliik/kaitstud-paritolunimetusega-vein/
https://avallone.ee/paritolumaa/itaalia/
https://avallone.ee/piirkond/langhe-piemonte/
https://avallone.ee/tootja/gaja/
https://avallone.ee/brand/gaja/
https://avallone.ee/varvus/punane/
https://avallone.ee/viinamari/barbera/
https://avallone.ee/viinamari/nebbiolo/
https://avallone.ee/maitse/kuiv/
https://avallone.ee/stiil/taidlane/
https://avallone.ee/alkoholisisaldus/145/
https://avallone.ee/maht/75cl/
https://avallone.ee/serveerimistemperatuur/17-18oc/
https://avallone.ee/kogus-kastis/6/
https://avallone.ee/toidusoovitus/grill/
https://avallone.ee/toidusoovitus/loomaliha/
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