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Sori Tildin, Gaja, 2006

Iseloomustus

Sori Tildin on veiniaed Barbaresco aladelt, mis sai nime
Angelo Gaja vanaema huudnime jargi. Gaja Sori Tildini
maitseprofiil on Uks Umaramaid koikidest teistest Gaja
single-vineyard veinidest. Rikkalik keha, paindlik
tekstuur ja selged, kupsed tanniinid on tlupilised
iseloomuomadused, et kirjeldada veini suhestumist
pinnase ja Nebbiolo viinamarjaga. Veinil on suureparane
aegumispotensiaal! |

Tarbimissoovitus

Sobib hasti koos rostitud veiselihaga. |

Tootja Gaja

Brand Gaja

Tootegrupp VEIN

Paritolumaa [taalia

Piirkond Langhe, Piemonte
Varvus Punane

Serveerimistemperatuur 17-18°C

Alkoholisisaldus 14.5%

Maht 75¢cl

Maitse Kuiv

Stiil Taidlane

Viinamari Barbera, Nebbiolo
Toidusoovitus Loomaliha, Rostitud liha

SORI TILDIN®

_ LANGHE

ML 4 :‘:".H.-Ih'['EL!".\ilF' JLLATA

B RICHLLY
TTLEIRY GAJA, BARD AL

RN, MR R (ALY



https://avallone.ee/tootja/gaja/
https://avallone.ee/brand/gaja/
https://avallone.ee/tootegrupp/vein/
https://avallone.ee/paritolumaa/itaalia/
https://avallone.ee/piirkond/langhe-piemonte/
https://avallone.ee/varvus/punane/
https://avallone.ee/serveerimistemperatuur/17-18oc/
https://avallone.ee/alkoholisisaldus/145/
https://avallone.ee/maht/75cl/
https://avallone.ee/maitse/kuiv/
https://avallone.ee/stiil/taidlane/
https://avallone.ee/viinamari/barbera/
https://avallone.ee/viinamari/nebbiolo/
https://avallone.ee/toidusoovitus/loomaliha/
https://avallone.ee/toidusoovitus/rostitud-liha/

