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Soave, Classico, Villa Borghetti,
Pasqua, DOC

Iseloomustus

Veini valmistamisel on kasutatud Garganega ja
Trebbiano di Soave viinamarjasid, mis on päris Soave
Classico piirkonnast. Soavel on õlgkollane värvus, mida
saadab rohekas helk. Aroomis annavad tooni valged
lilled, “Golden Delicious “ õunad ja mandlid. Maitse on
keskmise täidlusega, heas tasakaalus ja värskendav. | 

Tarbimissoovitus

Sobib hästi koos kergete eelroogadega,
meraannirisotoga või erinevate roogadega kalast. | 

Tootegrupp VEIN

Tooteliik Kaitstud päritolunimetusega vein

Päritolumaa Itaalia

Piirkond Veneto

Tootja Pasqua

Bränd Villa Borghetti

Värvus Valge

Viinamari Garganega, Trebbiano

Maitse Kuiv

Stiil Keskmise täidlusega

Alkoholisisaldus 12,5%

Maht 75cl

Kogus kastis 6

EAN 8007880211900

Serveerimistemperatuur 10-12ºC

Toidusoovitus Aperitiiv, Kala, Mereannid, Suupisted

https://avallone.ee/tootegrupp/vein/
https://avallone.ee/tooteliik/kaitstud-paritolunimetusega-vein/
https://avallone.ee/paritolumaa/itaalia/
https://avallone.ee/piirkond/veneto/
https://avallone.ee/tootja/pasqua/
https://avallone.ee/brand/villa-borghetti/
https://avallone.ee/varvus/valge/
https://avallone.ee/viinamari/garganega/
https://avallone.ee/viinamari/trebbiano/
https://avallone.ee/maitse/kuiv/
https://avallone.ee/stiil/keskmise-taidlusega/
https://avallone.ee/alkoholisisaldus/125/
https://avallone.ee/maht/75cl/
https://avallone.ee/kogus-kastis/6/
https://avallone.ee/ean/8007880211900/
https://avallone.ee/serveerimistemperatuur/10-12oc/
https://avallone.ee/toidusoovitus/aperitiiv/
https://avallone.ee/toidusoovitus/kala/
https://avallone.ee/toidusoovitus/mereannid/
https://avallone.ee/toidusoovitus/suupisted/

