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Saint Christeau X.0, Vintage
2003

Iseloomustus

Armanjakk on ks vanimaid Eau-de-vie'sid
Prantsusmaal, esimesi viiteid on leitud juba 13.
sajandist. Alates 1936. aastast on piirkonnal AOC riiklik
margis, mis kaitseb paritolukoha ja kindla
valmistamisviisiga toodet. Kogu armanjaki ala on
jagatud kolmeks piirkonnaks: Bas-Armagnac, Armagnac-
Ténareze, Haut-Armagnac. Saint-Christeau Armanjakk
parineb Haut-Armagnac piirkonnast, vaarikast Esquerre-
Bounoure maisast. Traditsioonidele kohaselt
valmistatakse ka Saint-Christeau armanjakk neljast
viinamarjasordist: Colombard, St. Emilton, Ugni Blanc ja
Folle Blanche. Saak korjatakse enne oktoobri keskpaika,
destilleeritakse talvel armagnacais meetodil ja lastakse
kuBpseda suurtes Prantsuse musta tamme vaatides.
Traditsiooniliste tootmismeetodite toBttu on
armanjakid tihti valga uldllatavad ja rikkalikud.

2003. aasta armanjakk on vana kulla varvusega, aroomis
tunda kipsiseid, rostsaia ja vaniljet. Maitse on heas
tasakaalus, loppmaitses tunda karamelli. |

Paritolumaa Prantsusmaa
Brand Saint Christeau
Tootegrupp Armanjakk
Serveerimistemperatuur 16-18°C
Alkoholisisaldus 40%

Maht 70cl

EAN 3357010021738
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https://avallone.ee/paritolumaa/prantsusmaa/
https://avallone.ee/brand/saint-christeau/
https://avallone.ee/tootegrupp/armanjakk/
https://avallone.ee/serveerimistemperatuur/16-18oc/
https://avallone.ee/alkoholisisaldus/40/
https://avallone.ee/maht/70cl/
https://avallone.ee/ean/3357010021738/

