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Rosso di Montalcino, Casanova
di Neri, DOC 2019

Iseloomustus

Rosso di Montalcino veini loomisel oli veinimeistri
eesmärgiks luua 100% Sangiovese viinamarjadest
valmistatud vein, mis oleks kohe nauditav ja inimesed ei
peaks ootama aastaid, et saaks nautida head veini. Vein
küpseb tammevaatides 15- 18 kuud. Aroomis annavad
tooni punased marjad, mille hulgast paistab silma kirss
ja taustal on tunda vürtsikaid noote. Maitse on ümar ja
siidine. Järelmaitse on väga pikk ja püsiv, mida toetab
suurepärasest integreeritud happesus. | 

Tarbimissoovitus

Sobib hästi koos pastaga lihakastmes, grillitud punase
lihaga ja näiteks hautistega. | 

Tootegrupp VEIN

Päritolumaa Itaalia

Piirkond Toscana

Tootja Casanova di Neri

Bränd Casanova di Neri

Viinamari Sangiovese

Stiil Täidlane

Värvus Punane

Maitse Kuiv

Alkoholisisaldus 14,5%

Maht 75cl

EAN 8025862190333

Kogus kastis 6

Serveerimistemperatuur 16-18ºC

Toidusoovitus Küpsed juustud, Pasta, Ulukiliha

https://avallone.ee/tootegrupp/vein/
https://avallone.ee/paritolumaa/itaalia/
https://avallone.ee/piirkond/toscana/
https://avallone.ee/tootja/casanova-di-neri/
https://avallone.ee/brand/casanova-di-neri/
https://avallone.ee/viinamari/sangiovese/
https://avallone.ee/stiil/taidlane/
https://avallone.ee/varvus/punane/
https://avallone.ee/maitse/kuiv/
https://avallone.ee/alkoholisisaldus/145/
https://avallone.ee/maht/75cl/
https://avallone.ee/ean/8025862190333/
https://avallone.ee/kogus-kastis/6/
https://avallone.ee/serveerimistemperatuur/16-18oc/
https://avallone.ee/toidusoovitus/kupsed-juustud/
https://avallone.ee/toidusoovitus/pasta/
https://avallone.ee/toidusoovitus/ulukiliha/
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