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Levia Gravia, Superiore,
Bolgheri, Caccia al Piano 1868

Iseloomustus

Levia Gravia Superiore kannab endas metsmaasika,
joBhvika ja punasesoMstra aroome. Elegantses
maitsebalansis on tunda elavat happesust, viimistletud
velvetisi tanniine ja pikka jaB&relmaitset. Viinamarjad
palrinevad eksklusiivselt ulhest veiniaiast nimega
Biago. Korje algab septembris ning kestab kuni Cabernet
Sauvignon korjeni oktoobris. Veini valmistamisel
kasutati: 40% Cabernet Sauvignon, 30% Cabernet Franc
ja 30% Merlot. Ennem pudeldamist veedab vein 20 kuud
Prantsuse tammest vaatides. |

Tarbimissoovitus
Sobib ulukilihast tehtud roogade, hautiste ja roBstitud

toitudega. Sinihallitusjuust ning mitmed teised kuMpsed
juustud. |

Tootegrupp VEIN

Tooteliik Kaitstud paritolunimetusega vein
Paritolumaa Itaalia

Piirkond Bolgheri

Tootja Caccia al Piano

Briand Caccia al Piano

Viinamari E?Lt;ecr’n@quon. Cabernet-
Varvus Punane

Maitse Kuiv

Stiil Taidlane

Alkoholisisaldus 14%

EAN 8052400270097

Kogus kastis 1

Maht 150cl

Serveerimistemperatuur 16-18°C

Kipsed juustud, Rostitud liha,
Ulukiliha

Toidusoovitus

CACCIA AL PIANO

1868
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