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Cremant De Bourgogne, Brut
Rose, Albert Bichot

Iseloomustus

Crémant de Bourgogne Brut Rosé valmistamiseks on
kasutatud 3 erinevat viinamarjasorti: Pinot Noir,
Chardonnay ja Gamay. Viinamarjad on pärit kolmest
erinevast piirkonnast: Côte Chalonnaise (Pinot Noir),
Auxerrois (Chardonnay), Mâconnais (Gamay). Pinot Noir
annab sellele suurepärasele Cremantile meeldiva ja
intesiivse puuviljase aroomi, samas Chardonnay annab
floraalsed noodid ja värskuse ja Gamay lisab kargust.
Peene ja püsiva mulliga Cremant, mille maitse on värske
ja elav. | 

Tarbimissoovitus

Suurepärane aperitiiv. Sobib hästi koos Vahemere või
Aasia köögiga. | 

Tootegrupp Vahuvein

Tooteliik Kaitstud päritolunimetusega
kvaliteetvahuvein

Päritolumaa Prantsusmaa

Piirkond Bourgogne

Tootja Albert Bichot

Bränd Albert Bichot

Viinamari Chardonnay, Gamay, Pinot Noir

Värvus Roosa

Maitse Kuiv

Stiil Keskmise täidlusega

Maht 75cl

Kogus kastis 6

EAN 3296311129050

Serveerimistemperatuur 8-10ºC

Toidusoovitus Aperitiiv, Idamaine toit
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