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Chateau La Croix, St-Vincent,
Pomerol, 2018

Iseloomustus

Veini valmistamisel on kasutatud 77% Merlot, 19%
Cabernet Sauvignon, 3% Cabernet Franc ja 1% Malbec
viinamarjasid, mis on parit Pomeroli platoo lounaosas
asuvatest viinamarjaistandustest. Viinamarjad korjati ja
sorteeriti kasitsi, sellele jargnes fermentatsioon
roostevabast terasest vaatides 14-16 nadalat
reguleeritud temperatuuril. Hiljem kipses vein uutes
tammest vaatides 11-15 kuud. Veinil on rubiinpunane
varvus, aroom on elegantne ja tooni annavad punased
marjad. Maitse on kompleksne, mahe ja kupsete
tanniinidega. |

Tarbimissoovitus

Sobib hasti roogadega punasest lihast ja ulukilihaga. |

Tootegrupp VEIN

Tooteliik Kaitstud paritolunimetusega vein
Paritolumaa Prantsusmaa

Piirkond Bordeaux

Brand Chateau La Croix St. Vincent
Vérvus Punane

Cabernet Sauvignon, Cabernet-

Viinamari Franc, Malbec, Merlot
Maitse Kuiv

Stiil Tdidlane
Serveerimistemperatuur 16-18°C
Alkoholisisaldus 14%

Maht 75cl
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Kogus kastis

Toidusoovitus Loomaliha, Ulukiliha



https://avallone.ee/tootegrupp/vein/
https://avallone.ee/tooteliik/kaitstud-paritolunimetusega-vein/
https://avallone.ee/paritolumaa/prantsusmaa/
https://avallone.ee/piirkond/bordeaux/
https://avallone.ee/brand/chateau-la-croix-st-vincent/
https://avallone.ee/varvus/punane/
https://avallone.ee/viinamari/cabernet-sauvignon/
https://avallone.ee/viinamari/cabernet-franc/
https://avallone.ee/viinamari/cabernet-franc/
https://avallone.ee/viinamari/malbec/
https://avallone.ee/viinamari/merlot/
https://avallone.ee/maitse/kuiv/
https://avallone.ee/stiil/taidlane/
https://avallone.ee/serveerimistemperatuur/16-18oc/
https://avallone.ee/alkoholisisaldus/14/
https://avallone.ee/maht/75cl/
https://avallone.ee/kogus-kastis/6/
https://avallone.ee/toidusoovitus/loomaliha/
https://avallone.ee/toidusoovitus/ulukiliha/
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