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Chateau Dasvin Bel Air, AOC
Haut-Medoc, Cru Bourgeois,
2016

Iseloomustus

Château Dasvin Bel Air veinimõisa kasutuses on 17
hektarit maad. Viinamarjad jagunevad põldudel
järgnevalt: 45% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot ja 10%
Cabernet franc. Veini kääritamine toimub roostevabast
terasest vaatides 28 - 30 kraadi juures. Hiljem vein
küpseb tammest vaatides 16 kuu jooksul, millest 15%
on uued vaadid. Vein koosneb 70% Merlot, 20 %
Cabernet sauvignon ja 10% Cabernet franc. Küpses
aroomis paljastuvad punased ja tumedad marjad.
Kergelt tahumatu stiiliga vein, mis on heas tasakaalus. | 

Tarbimissoovitus

Sobib hästi roogadega veiselihast või erinevate
juustudega. | 

Tootegrupp VEIN

Tooteliik Kaitstud päritolunimetusega vein

Päritolumaa Prantsusmaa

Piirkond Bordeaux

Bränd Chateau Dasvin Bel Air

Värvus Punane

Viinamari Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit
Verdot

Stiil Täidlane

Maitse Kuiv

Alkoholisisaldus 13,5%

Maht 75cl

Serveerimistemperatuur 16-18ºC

Kogus kastis 6

Toidusoovitus Küpsed juustud, Loomaliha

https://avallone.ee/tootegrupp/vein/
https://avallone.ee/tooteliik/kaitstud-paritolunimetusega-vein/
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https://avallone.ee/piirkond/bordeaux/
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https://avallone.ee/viinamari/cabernet-sauvignon/
https://avallone.ee/viinamari/merlot/
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https://avallone.ee/viinamari/petit-verdot/
https://avallone.ee/stiil/taidlane/
https://avallone.ee/maitse/kuiv/
https://avallone.ee/alkoholisisaldus/135/
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