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Chablis 1st Cru "Fourchaume”,
Domaine Long-Depaquit, Albert

Bichot, Chablis, Bourgogne,

2018

Iseloomustus

Veini valmistamisel kasutatud viinamarjad on koik
kasitsi korjatud. Fermentatsioon toimub 100%
roostevabast terasest vaatides, hiljem vein kipseb 10
kuud setetel. Veini aroom on mineraalne ja lilleline.
Maitse on rikkalik ja jarelmaitse on hea happesusega. |

Tarbimissoovitus

Sobib valge kalaga kooreses kastmes, karpkalaga ja

&
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ALBERT BICHOT

austritega. |

Tootegrupp VEIN

Tooteliik Kaitstud paritolunimetusega vein
Paritolumaa Prantsusmaa

Piirkond Chablis, Bourgogne

Tootja Albert Bichot

Brand Albert Bichot

Viinamari Chardonnay

Varvus Valge

Maitse Kuiv

Stiil Taidlane

Alkoholisisaldus 13%

Maht Zocl ALBERT ﬂli;ll;]T b
EAN 3296311117057

Kogus kastis 6

Toidusoovitus

Kala, Mereannid



https://avallone.ee/tootegrupp/vein/
https://avallone.ee/tooteliik/kaitstud-paritolunimetusega-vein/
https://avallone.ee/paritolumaa/prantsusmaa/
https://avallone.ee/piirkond/chablis-bourgogne/
https://avallone.ee/tootja/albert-bichot/
https://avallone.ee/brand/albert-bichot/
https://avallone.ee/viinamari/chardonnay/
https://avallone.ee/varvus/valge/
https://avallone.ee/maitse/kuiv/
https://avallone.ee/stiil/taidlane/
https://avallone.ee/alkoholisisaldus/13/
https://avallone.ee/maht/75cl/
https://avallone.ee/ean/3296311117057/
https://avallone.ee/kogus-kastis/6/
https://avallone.ee/toidusoovitus/kala/
https://avallone.ee/toidusoovitus/mereannid/

