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Castello Vicchiomaggio FSM,
Toscana, 2008

Iseloomustus

Castello Vicchiomaggio FSM on selle veinimõisa kõige
kuulsam vein. FSM projekt sai alguses 1990. aastal, kui
John Matta tahtis luua täiesti uue veini, mis ei oleks
tehtud Sangiovese viinamarjast. Sealse kliima ja
pinnasega sobis kõige paremini viinamarjasort Merlot ja
nii saigi alguse selle kuulsa veini teekond tippu. Vein
käärib väga väikestes roostevabast terasest paakides
18-22 päeva. Laagerdumine toimub vaatides 24 kuud ja
hiljem pudelis 12 kuud. Mahedate tanniinidega ja hea
struktuuriga vein, millel on pikk säilitamispotensiaal. | 

Tarbimissoovitus

Sobib erinevate liharoogadega. | 

Tootegrupp VEIN

Päritolumaa Itaalia

Piirkond Toscana

Tootja John Matta Tenuta Vicchiomaggio

Bränd Castello Vicchiomaggio

Värvus Punane

Maitse Kuiv

Stiil Täidlane

Viinamari Merlot

Serveerimistemperatuur 16-18ºC

Alkoholisisaldus 14,5%

Kogus kastis 1

Maht 75cl

Toidusoovitus Loomaliha, Sealiha

https://avallone.ee/tootegrupp/vein/
https://avallone.ee/paritolumaa/itaalia/
https://avallone.ee/piirkond/toscana/
https://avallone.ee/tootja/john-matta-tenuta-vicchiomaggio/
https://avallone.ee/brand/castello-vicchiomaggio/
https://avallone.ee/varvus/punane/
https://avallone.ee/maitse/kuiv/
https://avallone.ee/stiil/taidlane/
https://avallone.ee/viinamari/merlot/
https://avallone.ee/serveerimistemperatuur/16-18oc/
https://avallone.ee/alkoholisisaldus/145/
https://avallone.ee/kogus-kastis/1/
https://avallone.ee/maht/75cl/
https://avallone.ee/toidusoovitus/loomaliha/
https://avallone.ee/toidusoovitus/sealiha/
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