Brut, Cremant de Bordeaux,
Maison Castel

Iseloomustus

Maison Castel’i cremant on valmistatud méthode
traditionnelle meetodil ning on kipsenud 18 kuud
veinimdisa keldrites. Aroom on kompleksne, tooni annab
tsitrus ja mesised noodid. Maitse on varske ja heas
tasakaalus. |

Tarbimissoovitus

Sobib iseseisvalt nautimiseks. |

Tootegrupp Vahuvein

Kot pattonimerusags

Paritolumaa Prantsusmaa

Piirkond Cremant De Bordeaux

Tootja Maison Castel

Briand Maison Castel

Viinamari Cabernet-Franc, Semillon

Varvus Valge

Maitse Kuiv

Stiil Varske

Alkoholisisaldus 11.5%

Serveerimistemperatuur 8°C

Kogus kastis 6 A IS SN
Maht 75cl (ASTEL
EAN 3211200000807
Toidusoovitus Aperitiiv

CREMANT
DE BORDEAUX
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https://avallone.ee/tootegrupp/vahuvein/
https://avallone.ee/tooteliik/kaitstud-paritolunimetusega-kvaliteetvahuvein/
https://avallone.ee/tooteliik/kaitstud-paritolunimetusega-kvaliteetvahuvein/
https://avallone.ee/paritolumaa/prantsusmaa/
https://avallone.ee/piirkond/cremant-de-bordeaux/
https://avallone.ee/tootja/maison-castel/
https://avallone.ee/brand/maison-castel/
https://avallone.ee/viinamari/cabernet-franc/
https://avallone.ee/viinamari/semillon/
https://avallone.ee/varvus/valge/
https://avallone.ee/maitse/kuiv/
https://avallone.ee/stiil/varske/
https://avallone.ee/alkoholisisaldus/115/
https://avallone.ee/serveerimistemperatuur/8oc/
https://avallone.ee/kogus-kastis/6/
https://avallone.ee/maht/75cl/
https://avallone.ee/ean/3211200000807/
https://avallone.ee/toidusoovitus/aperitiiv/

