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.73, Merlot, Friuli Grave, Le
Monde, 75cl

Iseloomustus

.73 viinamarjad labivad alguses luhikese
eelkaaritusprotsessi ennem kulm matseratsioon, millele
jargneb esmane fermentatsioon tammest vaatides
reguleeritud temperatuuril. Matseratsioon kestab 15-20
paeva. Malolaktiline fermentatsioon toimub vaikestes
Prantsuse tammest vaatides, mille jarel kiipseb vein
Prantsuse tammest vaatides 18-24 kuud. Hiljem vein
pudeldatakse ja hoitakse veel 10-12 kuud ennem muuki.
Veinil on rubiinpunane varvus, aroom avaneb vihjetega
metsamarjadele, poldmarjadele, kirssidele, tunda ka
soestunud tamme ja mineraalset moju. Veinil on
suurepdrane struktuur ja taidlane maitse. |

Tarbimissoovitus

Sobib hasti koos grillitud punase lihaga, pastaga voi
kUpsete juustudega. |

Tootegrupp VEIN

Tooteliik Kaitstud paritolunimetusega vein
Paritolumaa Itaalia

Piirkond Friuli, Grave
Briand Le Monde
Tootja Le Monde
Viinamari Merlot

Vérvus Punane

Maitse Kuiv

Stiil Taidlane
Alkoholisisaldus 14%

Kogus kastis 6
Serveerimistemperatuur 16-18°C

Maht 75cl

EAN 8034013470972

Toidusoovitus Grill, Loomaliha, Pasta, Ulukiliha



https://avallone.ee/tootegrupp/vein/
https://avallone.ee/tooteliik/kaitstud-paritolunimetusega-vein/
https://avallone.ee/paritolumaa/itaalia/
https://avallone.ee/piirkond/friuli-grave/
https://avallone.ee/brand/le-monde/
https://avallone.ee/tootja/le-monde/
https://avallone.ee/viinamari/merlot/
https://avallone.ee/varvus/punane/
https://avallone.ee/maitse/kuiv/
https://avallone.ee/stiil/taidlane/
https://avallone.ee/alkoholisisaldus/14/
https://avallone.ee/kogus-kastis/6/
https://avallone.ee/serveerimistemperatuur/16-18oc/
https://avallone.ee/maht/75cl/
https://avallone.ee/ean/8034013470972/
https://avallone.ee/toidusoovitus/grill/
https://avallone.ee/toidusoovitus/loomaliha/
https://avallone.ee/toidusoovitus/pasta/
https://avallone.ee/toidusoovitus/ulukiliha/







